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Inhibicion Superior y Propiedades De PCD

La precipitacion de sales que forman escalas y suciedades organicas (proteinas,
celulosa degradada, policiacos, etc.) en evaporadores, vacuum pans, y calentadores
de jugo causan la pérdida de transferencia de calor. El grado de reduccion de
transferencia de calor depende de la calidad de cana o de beet procesada y de la
eficiencia de purificacion del jugo. SWEETOL™MS77A es un anti-escalante y
anti-incrustante que es muy eficaz en la inhibicion de la la formacion de escalas y
incrustantes a través de la inhibicién umbral (a niveles de sub-estequiométricas),
modificacion de el cristal, secuestro, quelacion, dispersion y la estabilizacion.

SWEETOL" MS77A exhibe una profunda distorsion de propiedades de el cristal (PCD)
en comparacion con otros polimeros bien conocidos en la industria.

SWEETOL" MS77A es alimentado a los evaporadores utilizando una bomba
dosificadora. Se recomienda la alimentacién dividida. Por favor, consulte a su
representante de ventas o llame al +1-850-575-0921 antes de usar el aditivo. El uso
de equipo de proteccion personal se requiere para la manipulacion de este producto.
Consulte la MSDS para informacion de seguridad. SWEETOL"™ MS77A esta hecho para
cumplir con las regulaciones de la FDA Titulo 21. SWEETOL™ MS77A fabrica bajo
buenas practicas de fabricacion para cumplir con el requisitos de ingredientes de
grado alimenticio Kosher de la Unién Ortodoxa.

Aparencia Oscuro, Un Liquido Color Ambar
Olor Mediano

Solubilidad en Agua @ 25°C Completo

Gravedad Especifica a 25°C 1.10 (+ 0.1)

Flash Point, °C (°F) >101°C (> 214°F)

pH <3
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v Desarrollado para aplicaciones
exigentes, tales como
procesamiento de la canay
remolacha.

v Altamente eficaz en la inhibicion
de oxalatos, carbonatos, fosfatos,
silicatos y depositos organicos a
través de PCD y la inhibicion
umbral.

v/ Nivel de secuestro mas alto en la
industria.

v/ Previene deposicion de las
materias en suspension, como la
suciedad, polvo, etc.

v~ Optimiza la transferencia de calor.

v/ Minimiza el nimero de limpiezas
por temporada.

v/ Aumenta el rendimiento en una
temporada (Aumento de la
trituracion).

v~ Significa mas ganancias.

v~ Prolonga la vida dtil del equipo
(menos o ninguna limpieza
significa menos estrés en el
equipo).

v~ 50-75 % escalas mas suaves para
eliminar al final de la carrera.



